
   
 
 
 

UTILIZZANDO PRODOTTI FRESCHISSIMI LA DIREZIONE SI RISERVA EVENTUALI VARIAZIONI                                                             
SECONDO LE DISPONIBILITÀ DI MERCATO 

 

 

                      N A T A L E  

                                   P R A N Z O  E  M U S I C A   

                                                                       2 5  D I C E M B R E  2 0 1 6    O R E  1 3 : 0 0     

 
FLÛTE di BENVENUTO con PERLE di MELOGRANO  

 

FRITTELLA con MORTADELLA di BOLOGNA DOP e MOZZARELLA  

PIZZETTA alla PUGLIESE, TRANCIO di RICOTTA alla DOPPIA PANATURA , SALATINO al PROSCIUTTO  

SFERA di RISO alle VERDURINE, PETTOLINA alle OLIVE, SCAGLIOZZA di POLENTA  

 

CARPACCIO di MANZO su RUCOLETTA CROCCANTE, LAMELLE di PECORINO FOGGIANO 

 RIDOTTO di VINCOTTO e FICHI NOSTRANI  

MEDAGLIONI di PESCE SPADA SCOTTATI, CREMA di PATATE al LIMONE e GERMOGLI ROSSI 

 

CHICCHI di CARNAROLI RISERVA allo SPEZZATO di RANA PESCATRICE e POMODORINO   

PICCOLI QUADROTTI allo SPECK di MONTAGNA MANTECATI con NORCIA e BASILICO  

in FAGOTTINO di CREPES GRATIN e PASSATINA LEGGERA di POMODORINO FRESCO  

  

FILETTO di MAIALINO della DAUNIA con SALSA al PEPE VERDE e CHIPS di PANE TOSTATO  

BIETOLINA UVETTA SULTANINA, PINOLI e SCHIACCIATA di PATATE al PANE PROUMATO  

 

MOSAICO di FRUTTA di STAGIONE ed ESOTICA  con IL CREMOSO al TORRONCINO  

TENTAZIONI NATALIZIA, CAFFÈ e LIQUORI NAZIONALI  

 

BIANCO FRIZZANTE e ROSSO del SALENTO 

SELEZIONE di ACQUE MINERALI e ANALCOLICHE a RICHIESTA, SPUMANTE DOLCE  

 

 

 
SOLO SU PRENOTAZIONE  

 
Per motivi organizzativi il saldo deve essere effettuato entro GIOVEDI 22 Dicembre 2016 


